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Allgemeines

1 Allgemeines

Zielgruppe

Diese Bedienungs- und Montageanleitung wendet sich an
folgende Zielgruppen:

Zielgruppe

Anforderungen

Bediener

Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren
und dariiber sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder sind zu beaufsichtigen. Alle
Sicherheits- und Warnhinweise sowie die
Handlungsanweisungen der Bedienungs-
anleitung missen beachtet werden.

INFO Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd und die
BORA Liftungstechnik GmbH - im Folgenden
BORA genannt - haften nicht fiir Schaden, die
durch Missachtung bzw. Nichtachtung dieser
Unterlagen und durch unsachgemaBe Montage
verursacht werden!

Die Strom- und Gasanschlisse mussen zwin-
gend von einem anerkannten Fachpersonal
ausgefiihrt werden.

Die Montage darf nur unter Beachtung der
geltenden Normen, Vorschriften und Gesetze
erfolgen. Alle Sicherheits- und Warnhinweise
sowie die Handlungsanweisungen der Betriebs-
und Montageanleitung missen beachtet wer-
den.

Ambitionierter
Heimwerker

Der ambitionierte Heimwerker darf alle
notwendigen Tischler- und Montagear-
beiten selbst ausfiihren, soweit er die
notwendigen Fahigkeiten und entspre-
chendes Fachwissen besitzt. Er darf
keinesfalls Strom und Gas selbst an-
schlieBen.

Montage-
Fachpersonal

Das Montage-Fachpersonal darf alle not-
wendigen Tischler- und Montagearbeiten
unter Beachtung der bestehenden Vor-
schriften ausfihren. Die Strom- und Gas-
anschlisse mussen vor Inbetriebnahme
von einem anerkannten Fachhandwerker
aus dem entsprechenden Fachbereich
abgenommen werden.

Gultigkeit der Bedienungs- und
Montageanleitung

Diese Anleitung ist fiir mehrere Geratevarianten giiltig.
Deshalb ist es moglich, dass einzelne Ausstattungsmerk-
male beschrieben sind, die nicht auf |hr Geréat zutreffen.

Mitgeltende Unterlagen

Mit dieser Bedienungs- und Montageanleitung sind weite-
re Unterlagen giiltig und missen beachtet werden.
Beachten Sie unbedingt alle Unterlagen, die Bestandteil
des Lieferumfangs sind.

Elektro-
Fachpersonal

Der Elektroanschluss darf nur von einem
anerkannten Fachhandwerker durchge-
flihrt werden. Dieser Gibernimmt auch die
Verantwortung flir die ordnungsgemafe
Elektroinstallation und Inbetriebnahme.

Gas-
Fachpersonal

Der Gasanschluss darf nur von einem
anerkannten Fachhandwerker durchge-
fuhrt werden. Dieser tUbernimmt auch die
Verantwortung flr die ordnungsgeméBe
Gasinstallation und Inbetriebnahme.

Tab. 1.1

Zielgruppen

INFO Fir Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Unterlagen entstehen, ibernimmt BORA keine
Haftung!

Richtlinien

Diese Gerate entsprechen den folgenden EU/EG-Richtli-
nien:

2014 /30/EU EMV-Richtlinie

2014 /35/EU Niederspannungsrichtlinie

2009/125/EG C)kodesignrichtlinie

2011/65/EU RoHS-Richtlinie

2012/19/EU WEEE-Richtlinie

www.bora.com



Allgemeines

Darstellung von Informationen

Damit Sie mit dieser Anleitung schnell und sicher arbeiten

koénnen, werden einheitliche Formatierungen, Bezifferun-

gen, Symbole, Sicherheitshinweise, Begriffe und Abkdr-

zungen verwendet.

Handlungsanweisungen werden durch einen Pfeil ge-

kennzeichnet.

P> Fihren Sie alle Handlungsanweisungen immer in der
vorgegebenen Reihenfolge aus.

Aufzédhlungen werden durch ein viereckiges Aufzahlungs-

zeichen am Zeilenanfang gekennzeichnet.

W Aufzéhlung 1

W Aufzdhlung 2

INFO Eine Information weist Sie auf Besonderheiten
hin, die Sie unbedingt beachten missen.

Sicherheits- und Warnhinweise

Die Sicherheits- und Warnhinweise in dieser Anleitung
sind mit Symbolen und Signalwortern hervorgehoben.
Sicherheits- und Warnhinweise sind wie folgt aufgebaut:

WARNZEICHEN UND SIGNALWORT!
Art und Quelle der Gefahr
Folgen bei Nichtbeachtung

P MaBnahmen zur Gefahrenabwehr

Dabei gilt:
B Das Warnzeichen macht auf die Gefahr aufmerksam.
M Das Signalwort gibt die Schwere der Gefahr an.

Warnzeichen Signalwort  Gefahrdung

Gefahr Weist auf eine unmittelbar
geféhrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fiihrt.

Warnung Weist auf eine moglicherweise
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fiihren
kann.

oder leichten Verletzungen fiihren
kann.

Vorsicht Weist auf eine moglicherweise
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zu geringfligigen

Vorsicht Weist auf eine Situation hin, die
bei Nichtbeachtung zu Sachscha-
den fiihren kann.

Tab. 1.2 Bedeutung der Warnzeichen und Signalworte

www.bora.com



Sicherheit

2 Sicherheit

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

INFO  Das Gerat entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Der Benutzer ist fur die Reini-
gung, Pflege und sichere Anwendung
des Gerates verantwortlich. Ein
unsachgemaBer Gebrauch kann zu

Personen- und Sachschaden fihren.

m Die Betriebs- und Montageanleitung enthalt
wichtige Hinweise fur die Montage und die
Bedienung. Dadurch schitzen Sie sich vor
Verletzungen und verhindern Schaden am
Gerat. Auf der Rickseite dieser Betriebs-
und Montageanleitung finden Sie die
Kontaktdaten fir weitere Informationen,
Anwendungs- und Gebrauchsfragen.

m Der Begriff Gerat wird sowohl fur Kochfel-
der, Kochfeldabzlge als auch fir Kochfelder
mit Kochfeldabzug verwendet.

P Lesen Sie die Betriebs- und Montagean-
leitung vollstandig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

P Bewahren Sie die Betriebs- und Montage-
anleitung immer griffbereit auf, damit diese
bei Bedarf zur Verfligung steht.

P Geben Sie die Betriebs- und Montageanlei-
tung an den Nachbesitzer weiter, wenn Sie
das Gerat verkaufen.

P Fiihren Sie alle Arbeiten sehr aufmerksam
und gewissenhaft durch.

P Priifen Sie das Gerat nach dem Auspacken
auf sichtbare Schaden.

P SchlieBen Sie kein beschadigtes Gerét an.

P Verwenden Sie das Gerét erst nach voll-
standig abgeschlossener Montage, erst
dann kann ein sicherer Betrieb gewahrleis-
tet werden.

P> Stellen Sie sicher, dass heiBe Kochstellen
nicht berihrt werden.

P Vermeiden Sie Uberkochen.

P> Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

P> Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus.

P> Halten Sie Haustiere vom Gerat fern.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch herabfal-
lende Geratekomponenten!
Herabfallende Gerdtekomponenten
wie z.B. Topftrager, Bedienelemente,
Abdeckungen, Fettfilter usw. kdnnen
Verletzungen verursachen.

P Legen Sie entnommene Gerate-
komponenten sicher neben den
Geraten ab.

P> Stellen Sie sicher, dass keine ent-
nommene Geratekomponenten he-
runterfallen kdnnen.

Umluftbetrieb

INFO  Bei jedem Kochvorgang wird durch
das Kochen zusatzlich Feuchtigkeit in
die Raumluft abgegeben.

INFO  Im Umluftbetrieb wird nur geringfiigig

Feuchtigkeit aus dem Kochdunst ent-
fernt.

P> Sorgen Sie bei Umluftbetrieb fiir eine aus-
reichende Frischluftzufuhr, z.B. durch ein
geoffnetes Fenster.

P> Stellen Sie ein normales und behagliches
Raumklima (45-60Q% Luftfeuchtigkeit)
sicher, z.B. durch Offnen von natirlichen
Bellftungsoffnungen oder den Betrieb von
Wohnraumliftungen.

P> Schalten Sie nach jeder Benutzung im
Umluftbetrieb den Kochfeldabzug fir ca.
20 Minuten auf eine geringe Stufe oder
aktivieren Sie die Nachlaufautomatik.

Bei Kindern und Personen mit speziellen

Fahigkeiten im Haushalt

P> Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der
Nahe des Gerates aufhalten.

P> Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

m Nutzen Sie die Kindersicherung , damit
Kinder das Kochfeld nicht unbeaufsichtigt
einschalten oder Einstellungen édndern
konnen.

www.bora.com



Sicherheit

P> Bewahren Sie keine Gegenstande, die fir
Kinder von Interesse sein konnten, in Stau-
raumen Uber oder hinter dem Gerat auf. Die
Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das
Gerat zu klettern.

P> Halten Sie Kinder und andere Personen von
den heiBen Kochstellen fern.

Eigenmachtige Veranderungen
Durch eigenméchtige Veranderungen konnen
Gefahren vom Gerat ausgehen.

»Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerét
vor.

Reinigung und Pflege

Das Gerat muss regelmaBig gereinigt werden.
Verschmutzungen kdnnen zur Beschadigung
oder zu Geruchsbeldstigung fuhren. Entfernen
Sie Verschmutzungen sofort.

m Reinigungs- und Pflegearbeiten dirfen nicht
von Kindern durchgefihrt werden, es sei
denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampf-
reiniger. Der Dampf kann an spannungsfiih-
renden Teilen einen Kurzschluss auslosen
und zur Sachbeschadigung fuhren (s. Kap.
Reinigung und Pflege).

P> Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr im Be-
reich des Bedienfeldes ab, um die darunter-
liegende Elektronik nicht zu beschadigen.

P> Stellen Sie sicher, dass kein Wasser beim
Reinigen ins Gerateinnere gelangen kann.
Verwenden Sie nur ein maBig feuchtes
Tuch. Spritzen Sie das Gerat niemals mit
Wasser ab. Eindringendes Wasser kann
Schaden verursachen!

P Reinigen Sie das Kochfeld méglichst nach
jedem Kochvorgang.

P Reinigen Sie das Kochfeld nur im abgekiihl-
ten Zustand.

P Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich
nicht scheuernde Reinigungsmittel, um
Kratzer und Abrieb an der Oberflache zu
vermeiden.

P> Stellen Sie sicher, dass der Boden des
Kochgeschirrs und die Kochzone sauber
und trocken sind.

P Heben Sie das Kochgeschirr immer an
(nicht ziehen!), um Kratzer und Abrieb an
der Oberflache zu vermeiden.

www.bora.com

2.2 Sicherheitshinweise Bedienung

Kochfeld

Brandgefahr durch unbeauf-
sichtigtes Kochfeld!

Ol oder Fett kann sich schnell
erhitzen und sich entziinden.

i GEFAHR!

P> Erhitzen Sie Ol oder Fett nie unbe-
aufsichtigt.

P Loschen Sie Ol- oder Fettbrande
nie mit Wasser.

P> Ersticken Sie das Feuer, z. B. mit
einem Deckel.

GEFAHR!

Explosionsgefahr durch
entzindbare Flussigkeiten!
Entziindbare Flissigkeiten in der
Nahe des Kochfeldes konnen explo-
dieren und schwere Verletzungen
verursachen.

A

P> Lagern Sie keine entziindbaren
Flussigkeiten in der Nahe des
Kochfeldes.

GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Durch Spriinge, Risse oder Briiche in
der Glaskeramik kann die darunter-
liegende Elektronik freigelegt oder
beschadigt werden. Das kann zu ei-
nem Stromschlag fuhren.

P> Schalten Sie das Kochfeld bei
Briichen, Spriingen oder Rissen in
der Glaskeramik sofort aus.

P Trennen Sie das Gerat anhand von
LS-Schalter, Sicherungen,
Sicherungsautomaten oder
Schitze sicher vom Netz.




Sicherheit

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBes
Kochfeld!

Das Kochfeld und seine beriihrbaren
Teile werden bei Betrieb heiB. Nach
Abschalten der Kochzone muss diese
erst unter 60 °C abkihlen. Das Be-
rihren heiBer Oberflachen kann zu
schweren Verbrennungen flhren.

P> Beriihren Sie das heiBe Kochfeld
nicht.

P Halten Sie Kinder vom heiBen
Kochfeld fern, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBes
Kochgeschirr!

Uber die Arbeitsflache tberstehende
Griffe verleiten Kinder zum Anfassen.

P Drehen Sie keine Topf- und
Pfannengriffe zur Seite Uber die
Arbeitsflache heraus.

P> Verhindern Sie, dass Kinder heiBe
Topfe und Pfannen herunterziehen
kdnnen.

P> Ein spezieller Kinderherdschutz (im
Fachhandel erhaltlich) reduziert
die Gefahr.

WARNUNG!

Brandgefahr durch Gegenstande
auf der Kochflache!

Das Kochfeld und seine berihrbaren
Teile sind bei eingeschalteter Koch-
zone und in der Abkuhlungsphase
heiB. Gegenstande, die sich auf dem
Kochfeld befinden, konnen sich er-
hitzen und entziinden.

P> Lassen Sie keine Gegenstande auf
dem Kochfeld liegen.

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Flissigkeiten zwischen Kochzone und
Topfboden kdnnen bei Verdampfung
zu Verbrennungen der Haut fihren.

P> Stellen Sie sicher, dass die Koch-
zone und der Topfboden immer
trocken sind.

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Gegenstande!

Das Kochfeld und seine berihrbaren
Teile sind bei eingeschalteter Koch-
zone und in der Abkuhlungsphase
heiB. Gegenstande (z.B. Topfdeckel,
Kochfeldabzugsabdeckung), die sich
auf dem Kochfeld befinden, erhitzen
sich sehr schnell und kénnen zu
schweren Verbrennungen fiihren.

P> Lassen Sie keine Gegenstande auf
dem Kochfeld liegen.

P Verwenden Sie geeignete Hilfs-
mittel (Topflappen, Warmeschutz-
handschuhe).

VORSICHT!

Beschadigung durch harte und
spitze Gegenstande!

Harte und spitze Gegenstéande
konnen die Glaskeramik des Koch-
feldes beschadigen.

P> Benutzen Sie die Kochfeldober-
flache nicht als Arbeitsplatte.

P> Benutzen Sie keine harten und
spitzen Gegensténde, wenn Sie auf
dem Kochfeld arbeiten.

VORSICHT!

Beschadigung durch zucker- und

salzhaltige Speisen!

Zucker- und salzhaltige Speisen so-
wie Safte auf der heiBen Kochzone
konnen die Kochzone beschadigen.

P> Achten Sie darauf, dass keine
zucker- und salzhaltigen Speisen
sowie Safte auf die heiBe Kochzo-
ne gelangen.

P Entfernen Sie sofort zucker- und
salzhaltige Speisen sowie Safte
von der heiBen Kochzone.

www.bora.com



Sicherheit

VORSICHT!

Austreten von heiBen Flussigkeiten!
Ein unbeaufsichtigter Kochvorgang
kann zum Uberkochen und Austreten
von heiBen Flussigkeiten fuhren.

P> Ein Kochvorgang ist zu iberwachen.
P Ein kurzzeitiger Kochvorgang ist
stéandig zu Uberwachen.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch Gegen-
stéande auf dem Kochfeld!
Gegenstéande wie z.B. Kochgeschirr-
abdeckungen, die sich auf dem Koch-
feld befinden, konnen Beschadigun-
gen der Glaskeramik hervorrufen.

P Legen Sie keine Gegenstéande auf
das heiBe Kochfeld.

2.3 Sicherheitshinweise Montage
Die Installation und Montage des Gerates darf
nur durch ausgebildetes Fachpersonal erfol-
gen, das die landesublichen Vorschriften und
Zusatzvorschriften der ortlichen Energiever-
sorgungsunternehmen kennt und beachtet.

Arbeiten an elektrischen Bauteilen missen
durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal er-
folgen.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist
nur dann gewahrleistet, wenn es an ein vor-
schriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem
angeschlossen wird. Stellen Sie sicher, dass
diese grundlegende Sicherheitsvorkehrung
getroffen wird.

www.bora.com

Kochfeld

A

GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Durch fehlerhaftes AnschlieBen des
Gerates an die Netzspannung besteht
Stromschlaggefahr.

P> Stellen Sie sicher, dass das Gerat
durch eine feste Verbindung an
der Netzspannung angeklemmt ist.

P> Stellen Sie sicher, dass das Gerat
an ein vorschriftsmaBig installiertes
Schutzleitersystem angeklemmt
wird.

P> Stellen Sie sicher, dass eine Ein-
richtung vorgesehen ist, die eine
Trennung vom Netz mit einer
Kontaktoffnungsweite von mindes-
tens 3 mm allpolig ermdglicht (LS-
Schalter, Sicherungen, Sicherungs-
automaten, Schitze).

GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Wenn die Netzanschlussleitung

mit heiBen Kochstellen in Kontakt
kommt, kann es beschadigt werden.
Eine beschadigte Netzanschlusslei-
tung kann einen elektrischen (todli-
chen) Stromschlag verursachen.

P> Stellen Sie sicher, dass die Netz-
anschlussleitung nicht mit heien
Kochstellen in Beriihrung kommt.

P Achten Sie darauf, dass das An-
schlusskabel nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

VORSICHT!

Ruckenverletzung durch schwere
Belastung moglich!

Beim Herausnehmen und Einsetzen
des Gerates konnen durch falsche
Handhabung Verletzungen an Glied-
maBen und Rumpf auftreten.

P Heben Sie das Kochfeld immer zu
zweit aus der Verpackung.

P Legen Sie das Kochfeld immer zu
zweit in den Arbeitsplattenaus-
schnitt ein.

P Verwenden Sie ggf. geeignete
Hilfsmittel, um Schaden bzw. Ver-
letzungen an GliedmaBen und
Rumpf zu vermeiden.




Sicherheit

P Priifen Sie das Geréat vor der Montage auf
sichtbare Schaden.

P Montieren Sie kein beschadigtes Gerét.

m Ein beschadigtes Geréat gefahrdet Ihre
Sicherheit.

m Reparaturarbeiten durfen nur vom Her-
steller autorisierte Fachkrafte durchfihren.

2.4  Sicherheitshinweise Demontage
und Entsorgung

Die Demontage des Gerates darf nur durch
ausgebildetes Fachpersonal erfolgen, das die
landesublichen Vorschriften und Zusatzvor-
schriften der Ortlichen Energieversorgungs-
unternehmen kennt und beachtet.

Arbeiten an elektrischen Bauteilen dirfen nur
durch ausgebildetes Elektro-Fachpersonal er-
folgen.

GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Durch fehlerhaftes Abklemmen des
Gerates von der Netzspannung be-
steht Stromschlaggefahr.

P> Trennen Sie das Gerat anhand von
LS-Schaltern, Sicherungen, Siche-
rungsautomaten oder Schitzen
sicher vom Netz.

P> Stellen Sie die Spannungsfreiheit
des Gerates mit einem zugelasse-
nen Messgerat sicher.

GEFAHR!
Erstickungsgefahr!

A Verpackungsteile (z. B. Folien, Styro-
por) kénnen fur Kinder lebensgeféahr-
lich sein.

P Bewahren Sie Verpackungsteile
auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

P Entsorgen Sie die Verpackung
sachgerecht und umgehend.

2.5 Sicherheitshinweise Ersatzteile

WARNUNG!

Verletzungsgefahr und
Sachbeschadigung!

Falsche Bauteile konnen zu Perso-

nenschaden oder zur Beschadigung

des Gerates fuhren. Verdnderungen,

An- oder Umbauten am Gerat konnen
die Sicherheit beeintrachtigen.

P Verwenden Sie bei Reparaturen
nur Originalersatzteile.

2.6 BestimmungsgemaBe
Verwendung

Das Gerat darf nicht in Hohen Gber 2000 m
(Meter Uber dem Meeresspiegel) in Betrieb
genommen werden.

Das Gerat ist nur flr die Zubereitung von
Speisen in privaten Haushalten bestimmt.
Dieses Gerat ist nicht bestimmt fir:

m den Gebrauch im AuBenbereich

m den Einbau in Fahrzeugen

m das Beheizen des Raumes

m den Betrieb in nichtstationdren Auf-
stellungsorten (z. B. Schiffen)

m den Betrieb mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem
(Fernbedienung)

Eine andere Verwendung als in dieser Be-
triebs- und Montageanleitung beschrieben
oder eine Verwendung, die Uber die hier
beschriebene hinausgeht, gilt als nicht
bestimmungsgemaBl. BORA haftet nicht fur
Schaden durch unsachgemaBen Gebrauch
oder falsche Bedienung.

Jede missbrauchliche Verwendung ist
untersagt!

INFO  Die BORA Holding GmbH,

BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd und die BORA
Luftungstechnik GmbH haften nicht
fur Schaden, die aus Nichtbeachtung
der Sicherheits- und Warnhinweise

entstehen.

www.bora.com
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3 Technische Daten

3.1 Allgemein

Parameter Wert
Anschlussspannung 380-415V 2N
Frequenz 50/60 Hz
Absicherung 2x16A

Abmessungen (Breite x Tiefe x Hohe)

370 x 540 x 73 mm

Tab. 3.1 Allgemeine technische Daten

3.2 Kochfeld PKC32

Kochfeld

Wert

Leistungsaufnahme

4,4 kW

Leistungsstufen

1-9, 2-Kreis, 3-Kreis

Warmhaltestufen

3

Kochzone vorn

2120 mm 800 W
©180mm 1600 W
@235 mm 2500 W

Kochzone hinten

2120 mm 800 W
@200 mm 1900 W

Gewicht (inkl. Zubehdr/Verpackung)

8,7 kg

Energieverbrauch

Kochzone vorne

@120 mm 187,8 (Wh/kg)
@ 180 mm
@ 235 mm

Kochzone hinten

@120 mm  196,9 (Wh/kg)
@ 200 mm

Gesamt (gemittelt)

192,3 (Wh/kg)

Tab. 3.2  Technische Daten Kochfeld PKC32
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Abb. 3.3  PKC32 GeratemaBe Seitenansicht



m Technische Daten

3.3 Kochfeld PKC3B :
| e
Kochfeld Wert | | !
Leistungsaufnahme 5,1 kW ! 240 ;‘L 65
Leistungsstufen 1 -9, 2-Kreis, 3-Kreis, Brater - 341 . 14,5
Warmhaltestufen 3
Kochzone vorn @ 120 mm 800 W Abb. 3.5  PKC3B GerdtemaBe Vorderansicht
@180 mm 1600 W
@ 235 mm 2500 W
Bréter-Kochzone hinten @165 mm 1500 W |
290 x 165 mm 2600 W | |
Gewicht 8,9 kg L 350 J 34,5
(inkl. Zubehor/Verpackung) ‘ 509 ‘ 155
Energieverbrauch - -
Kochzone vorne 0120 mm 1878 (Wh/kg) Abb. 3.6  PKC3B GerdtemaBe Seitenansicht
@ 180 mm
@ 235 mm
Brater-Kochzone hinten @165 mm 194,4 (Wh/kg) 3.4 Bedienknebel
290 x 165 mm :
Gesamt (gemittelt) 191.9 Wh/kg)  GeratemaBe Bedienknebel
Tab. 3.3  Technische Daten Kochfeld PKC3B
. 92
GeratemalBe -
22 1040 20
370 ‘ X
B 290 . Y
a | N | > o o
W, - g I ] 8 8
) ) r I
i i
I | |
o | % v\ I
Y
o
N o 7
5 | Y B
ol

Abb. 3.7  GeratemaBe Bedienknebel

Abb. 3.4  PKC3B GeratemalBe Draufsicht
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Geratebeschreibung

4  Geratebeschreibung

Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und
Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

Das Kochfeld hat folgende Merkmale:
M Elektronische Leistungsregelung (9 Stufen)
W Restwarmeanzeige

B Zwei Bedienknebel

B 2-Kreis-/3-Kreis-Zuschaltung

B Ankochautomatik

B Timer-Funktionen

M Kindersicherung

M Sicherheitsabschaltung

Il Stopp-Funktion

B Warmhaltestufen

4.1 Typenbeschreibung

PKC32
BORA Professional Highlight-Glaskeramik-Kochfeld
mit 2 Kochzonen (3-Kreis/2-Kreis)

PKC3B
BORA Professional Highlight-Glaskeramik-Kochfeld
mit 2 Kochzonen (3-Kreis/Brater)

4.2 Aufbau

[ 1] a

(S

(5]

Abb. 4.2

(1

Kochfeld PKC3B

Anschlisse Bedienknebel und Abzugsautomatik

Abb. 4.1 Kochfeld PKC32

[1] Anschlisse Bedienknebel und Abzugsautomatik
[2] Kochzone vorne

[3] Kochzone hinten

[4] Bedienknebel hintere Kochzone

[5] Bedienknebel vordere Kochzone

www.bora.com

[2] Kochzone vorne

[3] Kochzone hinten

[4] Bedienknebel hintere Kochzone
[5] Bedienknebel vordere Kochzone
Abb. 4.3 Aufbau Bedienknebel

[1] Knebelgehause

[2]  Universalmutter

[3] Bedienknebelanzeige

[4] Knebelring



Geratebeschreibung

4.3

Bedienprinzip

%JIIUU\N‘\\\\

Abb. 4.4

[
[2]

Bedienelemente Bedienknebel

Knebelring
Touch-Flache

a /) /Wiy,
(e

Abb. 4.5

[
[2]
[3]

Anzeigeelemente Bedienknebel

Anzeige Funktionen
Leistungsstufenanzeige
Anzeige Kochzone vorne

Knebel-Bedienung

Jede Kochzone wird mit einem Bedienknebel bedient.
Durch Drehen des Knebelrings und durch Beriihrung der
Touch-Flache werden die Leistungsstufen und Funktionen
der jeweiligen Kochzone gesteuert (s. Kap. Bedienung).

4.4  Funktionsprinzip

Unter einer Kochzone befindet sich ein Strahlungsheizkor-
per mit einem Heizband. Wenn die Kochzone eingeschaltet
wird, erzeugt das Heizband Strahlungswarme, die auf die
Kochzone und den Topfboden strahlt und diesen erhitzt.

4.4.1 Leistungsstufen
Tatigkeit Leistungsstufe
Schmelzen von Butter und Schokolade, 1

Auflésen von Gelatine

Warm halten von Saucen und Suppen, 1-3
Quellen von Reis

Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen, 2-6
Ragouts, Diinsten von Obst, Gemiise und Fisch,
Auftauen von Speisen

Braten in beschichteten Pfannen, schonen- 6-7
des Braten (ohne Uberhitzen des Fettes) von
Schnitzeln, Fisch

Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch, An- 7-8
kochen von gebundenen Saucen und Suppen,
Backen von Omeletts

Aufkochen groBerer Mengen Flissigkeit, 9
Anbraten von Steaks und erhitzen von Wasser

[4] Anzeige Modus oder Betriebsmodus
[5] Anzeige Kochzone hinten Tab. 4.2 Empfehlungen fir die Leistungsstufen
Einheit Anzeige  Bedeutung Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Bedienknebel- 1-9 Leistungsstufen Je nach Kochgeschirr und Flllmenge empfiehlt es sich,
anzeige - die Leistungsstufe zu verringern oder zu erhéhen.
A Ankochautomatik
E Timerfunktion 4.4.2 Geeignetes Kochgeschirrr
Kurzzeit-Timer (Eieruhr)
H Restwarmeanzeige: INFO Ankochzeiten, Durchheizzeiten des Kochge-
Kochzone ist ausgeschaltet, aber schirrbodens sowie Kochergebnisse werden
noch heiB (Temperatur > 60° C) maBgeblich von Aufbau und Beschaffenheit des
] Kindersicherung Kochgeschirrs beeinflusst.
H Pausenfunktion (((?S)))) Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fiir Strah-
y Warmhaltestufe S lungsheizkdrper geeignet.
- _ _ - Das fiir die Strahlungsheizflache benutzte
L Konfigurationsmend Kochgeschirr muss aus Metall sein und gute
7 Kochfeld wird ausgeschaltet warmeleitende Eigenschaften haben.
E.. (Fsehlgmglgur:i sbehebung) Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:
- hap. & & M Edelstahl, Kupfer oder Aluminium
Tab. 4.1 Bedeutung der Anzeige Ml emailliertem Stahl
B Gusseisen
14 www.bora.com



Geratebeschreibung

P Achten Sie auf den Kochgeschirrboden. Der Kochge-
schirrboden soll keine Wélbung aufweisen. Durch die
Wolbung kann es aufgrund einer falschen Tempera-
turliberwachung der Kochstelle, zu einer Uberhitzung
des Kochgeschirrs kommen. Der Geschirrboden darf
keine scharfen Rillen und keinen scharfkantigen Rand
aufweisen, damit die Oberflache des Kochfeldes nicht
zerkratzt wird.

P> Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder
Ahnliches) direkt auf die Glaskeramik auf.

4.4.3 Ankochautomatik

Die beiden Kochzonen sind mit einer zuschaltbaren
Ankochautomatik ausgestattet.

B In der Anzeige wird A angezeigt.

Mit dieser Funktion arbeitet die Kochzone nach dem

Einschalten fiir eine bestimmte Dauer mit voller Leistung.

Nach dieser Zeit wird automatisch auf die eingestellte
Leistungsstufe zuriickgeschaltet.

Leistungsstufe Ankochdauer in Min.:Sek.

4.4.5 Timer-Funktionen

Es stehen zwei unterschiedliche Timer-Funktionen fiir
jede Kochzone zur Verfiigung.

M In der Bedienknebelanzeige wird £ angezeigt.

INFO Fir die Timer-Funktionen kénnen Sie eine Zeit-
spanne von 1 Minute bis 120 Minuten einstel-

len.

Timer-Funktion

INFO Die Timer-Funktion ist eine Abschaltautoma-
tik fiir das automatische Abschalten einer in

Betrieb befindlichen Kochzone.

Kurzzeit-Timer (Eieruhr)

INFO Der Kurzzeit-Timer setzt voraus, dass die Koch-
zone abgeschaltet ist und bietet die Funktion

einer handelstblichen Eieruhr.

! 1:00 4.4.6 Pausenfunktion

2 3:00 Der Kochvorgang kann kurzzeitig unterbrochen werden
- ' (max. 10 Minuten).

3 4:48 M In der Bedienknebelanzeige wird i i vor der Leistungs-
4 6:30 stufe angezeigt.

= 8:30

b 2:30 4.5 Sicherheitseinrichtungen

0 3:30 . .

5 230 4.5.1 Restwarmeanzeige

Tab. 4.3  Ubersicht der Ankochautomatik INFO Solange H in der Bedienknebelanzeige ange-

4.4.4 Warmhaltestufe

Mit der Warmhaltestufe werden fertig gegarte Speisen

warm gehalten.

M In der Bedienknebelanzeige wird w angezeigt.

B Die maximale Zeitdauer der Warmhaltefunktion ist auf
2 Stunden begrenzt.

Es gibt drei verschiedene Warmhaltestufen:

Warmhaltestufe Symbol Temperatur
1 _ 42°C

2 - 74° C

3 = 94°C

Tab. 4.4 Warmhaltestufen

www.bora.com

zeigt wird (Restwarmeanzeige), diirfen Sie die
Kochzone nicht berthren und keine hitze-
empfindlichen Gegensténde darauf ablegen.
Es besteht Verbrennungs- und Brandgefahr!

Nach dem Ausschalten ist die Kochzone noch heif3.

In der Bedienknebelanzeige wird H angezeigt
(Restwarmeanzeige). Nach ausreichender Abkuihldauer
(Temperatur < 60 °C) erlischt die Anzeige.
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4.5.2 Sicherheitsabschaltung

Jede Kochzone wird automatisch abgeschaltet, wenn die
Kochzone in einer Leistungstufe bzw. Warmhaltestufe die
maximale Betriebsdauer Uberschreitet. Die Bedienknebel-
anzeige zeigt H an (Restwdrmeanzeige).

Leistungsstufe Abschaltung nach Stunden:Minuten
! 6:00
c 6:00
3 5:00
4 5:00
5 4:00
G 1:30
1 1:30
i} 1:30
g 1:30
P 0:10

Tab. 4.5  Sicherheitsabschaltung bei den Leistungsstufen

Warmhaltestufe Abschaltung nach Stunden:Minuten
! 8:00
2 8:00
3 8:00

Tab. 4.6 Sicherheitsabschaltung bei den Warmhaltestufen

P> Schalten Sie die Kochzone wieder an (s. Kap. Be-
dienung), wenn Sie die Kochzone erneut in Betrieb
nehmen wollen.

4.5.3 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes Ein-
schalten des Kochfeldes. Die Kindersicherung kann nur
aktiviert werden, wenn alle Kochzonen ausgeschaltet sind
(s. Kap. Bedienung).

16 www.bora.com
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5 Montage

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).
P> Beachten Sie die mitgelieferten Herstelleranleitungen.

5.3 Montagevorgaben

5.3.1 Sicherheitsabstande
P Halten Sie diese Sicherheitsabstande ein:

INFO Das Kochfeld darf nicht Gber Kaltegeraten,
Geschirrspiilern, Herde, Backdfen sowie

Wasch- und Trockengeraten montiert werden.

INFO Die Auflageflache der Arbeitsplatten und
Wandabschlussleisten muss aus hitzebestandi-

gem Material (bis ca. 100 °C) bestehen.

INFO Arbeitsplattenausschnitte sind mit geeigneten
Mitteln gegen Feuchtigkeit zu versiegeln, oder
gegebenenfalls mit einer Warmeentkopplung zu

versehen.

5.1 Lieferumfang prifen

AN
/

P

Benennung Anzahl

Bedienknebel 2

Bedienungs- und Montageanleitung 1

Befestigungsschrauben Kochfeld 4

Hohenausgleichsplattenset

Kochfeld

Montagelaschen Kochfeld

N~

Kabel Bedienknebel

Kabel Abzugsautomatik

Reinigungsanweisung Glaskeramik 1

Glaskeramik-Schaber 1

Tab. 5.1 Lieferumfang

P> Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und
Beschadigung.

P Informieren Sie sofort den BORA Kundendienst, wenn
Teile der Lieferung fehlen oder beschadigt sind.

P Montieren Sie keinesfalls beschidigte Teile.

P Entsorgen Sie die Transportverpackung sachgerecht
(s. Kap. AuBerbetriebnahme und Entsorgung).

5.2 Werkzeug und Hilfsmittel
Fir die fachgerechte Montage des Kochfeldes bendtigen
Sie nachfolgendes Werkzeug:
B Bleistift
B Messmittel
W Bohrmaschine oder Akkubohrer mit Forstnerbohrer
@ 50 mm
B Schraubendreher/Schliissel Innensechsrund (Torx) 20
M Silikondichtmasse zum Versiegeln der Schnittflaichen

www.bora.com

Abb. 5.1 Mindestabsténde

[1] 50 mm Mindestabstand hinten vom Arbeitsplattenaus-
schnitt bis zur Hinterkante der Arbeitsplatte (70 mm wenn
das Kochfeld um 180° gedreht eingebaut wird).

[2] 300 mm Mindestabstand links und rechts vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zu nebenstehendem Schrank oder
einer Raumwand.

[3] 600 mm Mindestabstand zwischen Arbeitsplatte und Ober-
schrank.

5.4 AusschnittsmaBe

Arbeitsplatte vorbereiten

P> Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt unter
Berlicksichtigung der angegebenen AusschnittmaBe.

P> Stellen Sie eine fachgerechte Versiegelung der Schnitt-
flachen bei Arbeitsplatten sicher.

P> Halten Sie die Hinweise der Arbeitsplattenhersteller

ein.
5.4.1 Arbeitsplatteniiberstand
‘<)(+ 274
Abb. 5.2 Arbeitsplatteniiberstand
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P> Beachten Sie den Arbeitsplatteniiberstand x bei der (12)
Erstellung des Arbeitsplattenausschnitts. Giiltig fir
Flachenbiindige- und Aufsatzmontage.

. . . 07
5.4.2 Flachenbiindige Montage <
o
N A
B A£2 N
Abb. 5.6  Schnitt Aufsatzmontage
AusschnittsmaBe beim Einbau von Kochfeldern bzw.
- ) Kochfeldern und des Kochfeldabzuges nebeneinander:
Kochfelder / Kochfeldabzug Ain mm B in mm
Pl . 1/0 374 346
< N
I
2/0 745 717
| [
A
< 3/0 1116 1088
N
~ R
Abb. 5.3  Flachenbiindige Montage M 1/1 485 457
14 “ 2/1 856 828
S m 3/2 1338 1310
o

Abb. 5.4 FalzmaB fir flachenbilndige Montage
Tab. 5.2 AusschnittsmaBe
5.4.3 Aufsatzmontage

5 1) 5.5 Kochfeld montieren
[ d »|
-
R . INFO Zwischen den Einbaugeraten ist je ein
| Millimeter Abstand vorgesehen.
INFO Umlaufend der Einbaugeréte sind zwei
S Millimeter Abstand vorgesehen.
~N
" INFO Zwischen nebeneinanderliegenden Kochfeldern
ist jeweils eine Montageschiene zu montieren
(als Zubehor erhaltlich).
Y
< INFO Das Kochfeld kann alternativ um 180° gedreht
™ eingebaut werden.
Abb. 5.5  Aufsatzmontage M Im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes sind
maoglicherweise vorhandene Traversen am Mobel zu
entfernen.
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M Die Schubladen bzw. Fachboden im Unterschrank
mussen flir Wartungs- und Reinigungszwecke heraus-
nehmbar sein.

P> Sorgen Sie unterhalb des Kochfelds fiir ausreichend
Beliiftung (s. Luftzufuhr Kochfeld).

5.5.1 Luftzufuhr Kochfeld

INFO Ein minimaler Offnungsquerschnitt von 50 cm?

flir die Luftzufuhr ist einzuhalten.

P Sorgen Sie unterhalb des Kochfelds fiir ausreichend
Beliftung.

Luftzufuhr Gber den Frontbereich

Falls unterhalb der Geréate ein Kabelschutzboden

(Zwischenboden) eingeplant ist, muss dieser fiir

Wartungsarbeiten herausnehmbar befestigt sein.

Eine ausreichende Luftzufuhr muss gewahrleistet sein.

P> Kiirzen Sie den Kabelschutzboden so ein, dass zur
Mobelrickwand 100 mm Abstand sind.

[P
s
___________ — ]
& ‘ 100
A |
1] —_—

Abb. 5.7  Luftzufuhr Gber den Frontbereich

[1]  Luftzufuhr Korpus-Front
[2] Optionaler Kabelschutzboden (gekdirzt)
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Luftzufuhr Gber den Sockelbereich
Die Luftzufuhr tGiber den Sockelbereich kann entweder
durch den Korpus, oder durch die Sockelblende erfolgen.

]
]I

|

...........................

Abb. 5.8  Luftzufuhr iber den Sockelbereich

[1]  Luftzufuhrim Sockelbereich durch die Sockelblende
[2]  Luftzufuhrim Sockelbereich durch den Korpus

5.5.2 Einbau der Bedienknebel in die Blende
des Unterschranks

INFO Bohren Sie die Bohrungen vor, um ein Aus-

reiBen der Blende zu verhindern.

Abb. 5.9 Bedienknebel und Kochfeld im eingebauten Zustand
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@
g

Abb. 5.10 Bohrbild

[1] Kochfeld
[2] Arbeitsplatte
[3] Blende Unterschrank

Abb. 5.11  Bedienknebel montieren

P> Ziehen Sie den Knebelring ab.

P Schrauben Sie die Befestigungsmutter ab.

P Stecken Sie den Bedienknebel von vorne durch das
gebohrte Loch in der Blende des Unterschranks.

P Schrauben Sie die Befestigungsmutter von hinten auf
den Bedienknebel und ziehen Sie diese leicht an.

P> Richten Sie den Bedienknebel anhand der Markierung
an der 12-Uhr-Position senkrecht aus.

P> Ziehen Sie die Befestigungsmutter fest.

P> Stecken Sie den Knebelring auf den Bedienknebel.

20

Blendenbohrungs-Beispiele

1 1

— - -

370 110 370

A

20 “M‘ -
eo0o o 0oe

90 90 196 196 90 90

Abb. 5.12  Blendenbohrungen bei 2 Kochfeldern und 1 Abzug

[1] Bohrungen fir Steckdose (2x aussen)
[2] Bohrungen fir Bedienknebel (5x)

[3] Kochfeld (2x)

[4] Kochfeldabzug

[5] Arbeitsplatte

[6] Blende Unterschrank

|- |l | |
370 1100 370 110 370
| R S g
.
%.
%s

90 90 196 196 90 196 196 90 90

Abb. 5.13 Blendenbohrungen bei 3 Kochfeldern und 2 Abzlgen

[1] Bohrungen fir Steckdose (2x aussen)
[2] Bohrungen fir Bedienknebel (8x)

[3] Kochfeld (3x)

[4] Kochfeldabzug (2x)

[5] Arbeitsplatte

[6] Blende Unterschrank
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5.5.3 Einbau des Kochfeldes

Abb. 5.14  Kochfeld einlegen

[1] Anschlisse Bedienknebel und Abzugsautomatik (vorne)
[2] Kochfeld
[3] Arbeitsplattenausschnitt

P> Legen Sie das Kochfeld [2] in den Arbeitsplattenaus-
schnitt [3] ein.

P Richten Sie das Kochfeld [2] exakt aus.

P Achten Sie darauf, dass bei normalem Einbau die
Anschliisse fiir die Bedienknebel und die Abzugsauto-
matik [1] vorne sind.

INFO Der Gerateanschluss soll nach hinten gefiihrt
werden. Benutzen Sie hierzu die vorgesehenen

Kabelhalterungen.

Abb. 5.16 Befestigungsklammern

[1] Schraube
[2] Befestigungsklammer

P> Befestigen Sie das Kochfeld [1] mit den Befestigungs-
klammern [2].

P> Ziehen Sie die Schrauben [1] der Befestigungs-
klammern mit max. 10 Nm fest.

P Kontrollieren Sie die korrekte Ausrichtung.

P Verfugen Sie nach Abschluss aller Montagearbeiten die
Gerate mit schwarzer hitzebestandiger Silikondichtmasse.

Einbau um 180° gedreht

Abb. 5.15 Kochfeld und Hohenausgleichsplatten

[1] Kochfeld
[2] Hohenausgleichsplatten

P> Legen Sie gegebenenfalls Hohenausgleichsplatten [2]
unter.

www.bora.com
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Abb. 5.17 Mindestabstande bei um 180° gedrehtem Einbau

[1] 70 mm Mindestabstand hinten vom Arbeitsplattenaus-
schnitt bis zur Hinterkante der Arbeitsplatte.

[2] 300 mm Mindestabstand links und rechts vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zu nebenstehendem Schrank oder
einer Raumwand.

[3] 600 mm Mindestabstand zwischen Arbeitsplatte und Ober-
schrank.

21
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P Drehen Sie das Kochfeld um 180°. [1]1  Anschluss Bedienknebel Riickseite

P Gehen Sie beim Einbau wie zuvor beschrieben vor.

P Stellen Sie im Konfigurationsmenii die Einbaurichtung Bedienknebel mit dem Kochfeld verbinden
um (s. Konfigurationsmendi).

befinden sich die Anschlisse fiir die Bedien-

INFO Erfolgt die Montage um 180° gedreht, dann T T T
knebel und die Abzugsautomatik hinten.

LEFT INTERF. COM1 RIGHT
O — |
L 1

INFO Kabel in ausreichender Lénge sind im Lieferum-
fang enthalten.

5.5.4 Kochfeld verfugen
P Achten Sie darauf, dass keine Silikondichtmasse unter
das Kochfeld gelangt.

o Abb. 5.21 Anschluss Bedienknebel an der Kochfeld Vorderseite

[1]  Anschluss Bedienknebel vordere Kochzone
[2] Anschluss Abzugsautomatik
[3] Anschluss Bedienknebel hintere Kochzone

Abb. 5.18 Silikondichtmasse bei flachenbiindiger Montage
P> Verbinden Sie den Anschluss auf der Riickseite der

[1]1 schwarze hitzebestéandige Silikondichtmasse Bedienknebel mit den daflir vorgesehenen Anschliissen
an der Vorderseite des Kochfeldes.

P Verbinden Sie den Kochfeldabzug mit dem dafiir vor-
gesehenen Anschluss fiir die Abzugsautomatik an der
Vorderseite des Kochfeldes.

o 5 P Benutzen Sie dafir die im Lieferumfang enthaltenen

Flachbandkabel.

5.5.6 Stromanschluss herstellen

Abb. 5.19  Silikondichtmasse bei Aufsatzmontage P Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).
[1]1 schwarze hitzebestéandige Silikondichtmasse P> Halten Sie alle staatlichen und regionalen Gesetze,
Vorschriften und die Zusatzvorschriften der értlichen
5.5.5 Kommunikation herstellen Elektroversorgungsunternehmen ein.
P> Stellen Sie die Verbindung zwischen dem Kochfeld und
den Bedienknebeln her. INFO Der Stromanschluss darf nur von anerkanntem
Fachpersonal durchgeflihrt werden. Dieses
Anschluss Bedienknebel Ubernimmt auch die Verantwortung fiir die ord-

nungsgemale Installation und Inbetriebnahme.

Die zu verwendende Netzanschlussleitung (bereits vor-
montiert) muss mindestens vom Typ SiHF sein.
(s. Tab. Absicherung und Mindestquerschnitt) an.

Anschluss Absicherung Mindestquerschnitt
1-Phasen-Anschluss 1x25A 2,5 mm?
2-Phasen-Anschluss 2x16A 2,5 mm?

Tab. 5.3 Absicherung und Mindestquerschnitt

Abb. 5.20 Anschluss Bedienknebel Rickseite
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B Wenn die Anschlussleitung beschadigt wurde, muss
diese durch eine spezielle ersetzt werden. Dies darf
nur durch einen autorisierten Kundenservice erfolgen.

P> Schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat
vor dem Anschluss des Kochfeldes aus.

P> Sichern Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat
gegen unbefugtes Wiedereinschalten.

P> Stellen Sie die Spannungsfreiheit fest.

P SchlieBen Sie das Kochfeld ausschlieBlich durch eine
feste Verbindung an eine Netzanschlussleitung an.

iL1 iLZ iN iPE
‘ 220-240V~

220-240V~

Abb. 5.22 Anschlussschema 2-phasig

F 7T

Folgende Menupunkte stehen zur Auswahl:

Menipunkte

oo Lautstarke Signalton

o Betriebsart wahlen (Normalbetrieb oder Demo-Modus)
rZ Einbau 0° oder 180°

g Verfligbarkeit der Pausenfunktion

Tab. 5.4  Menipunkte im Konfigurationsmenii

P> Beriihren Sie die Touch-Fl4che fiir 1 Sekunde um den
gewlnschten Mentpunkt zu bestatigen.

M Das Untermeni wird aufgerufen und die Anzeige wech-
selt auf eine dreistellige Kombination (z.B. [23).

INFO Bei der angezeigten dreistelligen Kombination
zeigt die rechte Ziffer den im System gespei-

cherten Wert an.

Lautstarke des Signaltons einstellen
Wenn Sie den Meniipunkt C bestatigt haben, kénnen Sie
die Lautstarke des Signaltons einstellen.

Einstellung Signaltonlautstarke
L 990 - 240 V~ J ron 100% (max. Lautstarke) — Werkseinstellung
Coi 10% (min. Lautstérke)
Abb. 5.23 Anschlussschema 1-phasig Cod 20%
. LA 30%
P Uberpriifen Sie die korrekte Montage. e 0%
P> Schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat ein. LM i
P Nehmen Sie das Kochfeld in Betrieb (s. Kap. Bedienung). 5 50%
P Priifen Sie alle Funktionen auf korrekte Arbeitsweise. . N
COR 60%
ca 70%
5.6 Konfigurationsmeni rog 80%
. o . £os 90%
Wenn die Montage abgeschlossen ist kénnen Sie fiir Ihr -
Kochfeld grundlegende Einstellungen vornehmen, die Sie Tab. 5.5  Signaltonlautstarke

spater jederzeit wieder @ndern kdnnen.

5.6.1 Konfigurationsmeni aufrufen

P Drehen Sie den Bedienknebel auf die 11-Uhr-Position.
In der Bedienknebelanzeige wird t angezeigt.

P> Beriihren Sie die Touch-Flache des Bedienknebels fiir
eine Sekunde. Die Anzeige wechselt auf Jf.

P Beriihren Sie innerhalb von 3 Sekunden die Touch-
Flache ein weiteres Mal und halten Sie den Kontakt fir
5 Sekunden.

B In der Bedienknebelanzeige wird [ angezeigt, ein akus-
tisches Signal ertont und das Konfigurationsmeni wird
aufgerufen.

5.6.2 Menupunkt auswahlen

P> Wahlen Sie durch Drehen des Knebelrings den ge-
wilnschten Menlpunkt.
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Betriebsart wahlen
Wenn Sie den Meniipunkt L | bestatigt haben, kénnen Sie
die Betriebsart wahlen.

Einstellung Betriebsart

oo Normalbetrieb Werkseinstellung
Ci Demo-Modus

Tab. 5.6 Betriebsarten

INFO Im Demo-Modus sind alle Funktionen des

Bedienknebels gegeben. Die Heizfunktion des
Kochfeldes ist deaktiviert. Der Demo-Modus
wird z.B. bei Ausstellungen verwendet.
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Einbau 0° oder 180°
Im Menlpunkt £ kénnen Sie einstellen, ob das Kochfeld
um 180° gedreht eingebaut wurde.

Einstellung Anzeige

r2n Einbau 0° Werkseinstellung
= Einbau 180°

Tab. 5.7  Einbaurichtung

INFO Die Einstellung L2 ! stellt bei einem um 180°
gedrehten Einbau die Kochzonenzuordnung

innerhalb der Bedienknebelanzeige richtig.

Verfligbarkeit der Pausenfunktion
Wenn Sie den Meniipunkt £5 bestétigt haben, kénnen Sie
die Pausenfunktion dauerhaft deaktivieren.

Einstellung Pausenfunktion
verfligbar/deaktiviert
man Pausenfunktion verfligbar Werkseinstellung
£9l Pausenfunktion deaktiviert
Tab. 5.8  Verfligbarkeit der Pausenfunktion

5.6.3 Eingestellten Wert andern

P Drehen Sie den Knebelring im Uhrzeigersinn um den
Wert zu erhdhen.

P Drehen Sie den Knebelring entgegen dem Uhrzeiger-
sinn um den Wert zu verringern.

P> Beriihren Sie die Touch-Fl4che des Bedienknebels fiir
1 Sekunde um den neuen Wert zu bestatigen. Der Wert
wird gespeichert und es ertont ein akustisches Signal.
In der Bedienknebelanzeige wird wieder der zuvor
ausgewahlte Menlpunkt angezeigt.

5.6.4 Konfigurationsmeni beenden

P Drehen Sie den Knebelring bis die Anzeige L erscheint.

P> Beriihren Sie nun die Touch-Fl4che fiir 1 Sekunde
um das Konfigurationsmenii zu beenden. Die Anzeige
erlischt und es ertont ein Signalton.

P Drehen Sie den Knebelring auf die 12-Uhr-Position.
Fiir 10 Sekunden erscheint in der Anzeige [i. Danach
erlischt die Anzeige mit einem akustischen Signal.

INFO Wird 2 Minuten in einem MenU- oder Unter-
menipunkt keine Einstellung vorgenommen,
so wird das Konfigurationsmen( automatisch
beendet.
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5.7 Ubergabe an den Nutzer

Wenn die Montage abgeschlossen ist:

P> Erklaren Sie dem Nutzer die wesentlichen Funktionen.

P Informieren Sie den Nutzer Gber alle sicherheitsrele-
vanten Aspekte der Bedienung und Handhabung.

P Kleben Sie das mitgelieferte Typenschild auf die Riick-
seite dieser Bedienungs- und Montageanleitung.

» Ubergeben Sie dem Nutzer das Zubehér und die
Bedienungs- und Montageanleitung zur sicheren
Aufbewahrung.
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Bedienung

6 Bedienung

P> Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und
Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

INFO Das Kochfeld darf nur betrieben werden, wenn
der Edelstahl-Fettfilter des Kochfeldabzugs
eingebaut ist (s. Bedienungsanleitung Kochfeld-

abzug).

INFO Bevor Sie das Kochfeld zum ersten Mal benut-

zen, reinigen Sie die Kochzone (s. Kap. Reini-
gung).

6.1 Allgemeine Bedienungshinweise
Mit den Bedienknebeln wird das Kochfeld geregelt.

Jede Kochzone wird Uber einen eigenen Bedienknebel
geregelt. Die vordere Kochzone uber den linken Knebel,
die hintere Kochzone Uber den rechten Knebel.

Es stehen 9 Leistungsstufen, eine Powerstufe und ver-
schiedene Funktionen fiir jede Kochzone zur Verfiigung.

6.2 Kochfeld bedienen
6.2.1 Kochzone einschalten
Abb. 6.2  Kochzone einschalten

P Drehen Sie den Knebelring von der 12-Uhr-Position auf
eine Leistungsstufe.

Leistungsstufe einstellen
P> Drehen Sie den Knebelring auf die gewiinschte Leis-
tungsstufe.

Wiz,

120 020 020

120020 020

KN

INFO Die gewahlte Leistungsstufe wird in der mitt-
leren 7-Segment-Anzeige des Bedienknebels

angezeigt.

Abb. 6.1 Belegung des Knebelrings
Knebelring-Stellung  Funktion

0 Ausschalten

u Warmbhaltestufe

-9 Leistungsstufen

o 2-Kreis/3-Kreis-Zuschaltung
E Timer-Funktion

Tab. 6.1 Knebelring-Stellungen
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6.2.2 Zuschaltung von Heizkreisen
(2-Kreis, 3-Kreis, Brater)

INFO Die Anzahl der aktiven Heizkreise wird in der
Bedienknebelanzeige durch o, oo oder coo

angezeigt.

P Drehen Sie den Knebelring auf die 10-Uhr-Position.

P Beriihren Sie die Touch-Fldche des Bedienknebels fiir
1 Sekunde.

M Es ertont ein akustisches Signal und ein weiterer Heiz-
kreis wird aktiviert bzw. deaktiviert.

INFO Jede Berlhrung der Touch-Flache aktiviert
einen zuséatzlichen Heizkreis. Sobald das
Maximum erreicht ist, wird bei jeder weiteren
Beriihrung der Touch-Flache ein Heizkreis

wieder deaktiviert.

P Drehen Sie innerhalb von 3 Sekunden den Knebelring
auf die gewlinschte Leistungsstufe. Der Kochvorgang
wird mit der gewahlten Stufe fortgesezt.

W Wird innerhalb 3 Sekunden keine Leistungsstufe
eingestellt, dann werden die zugeschalteten Heizkreise
wieder deaktiviert und die Anzeige wechselt in den
urspringlichen Zustand.

INFO Der Brater-Heizkorper wird als zweiter Heiz-
kreis behandelt und 18Rt sich genauso wie oben

beschrieben aktivieren.
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INFO War die Heizkreis-Zuschaltung beim Aus- P Drehen Sie den Knebelring von der 12-Uhr-Position um
schalten einer Kochzone aktiv, so wird beim ca. 15° im Uhrzeigersinn bis er dort einrastet.
nachsten Kochvorgang beim Anwahlen einer M In der Bedienknebelanzeige wird w angezeigt.
Leistungsstufe die entsprechende Zuschaltung P Berlihren Sie die Touch-Fldche des Bedienknebels fiir
erneut aktiviert. 1 Sekunde um die Warmhaltestufe 1 zu aktivieren.

Il Dies wird mit einem akustischen Signal bestatigt, in

6.2.3 Ankochautomatik der Bedienknebelanzeige wird das Symbol _ angezeigt.

Ankochautomatik einschalten Warmhaltestufe 1 2 3

P Wahlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe (Fortkoch- Symbol ~ - =

stufe). Genaue Werte fiir die Ankochdauer s. Kap.
Geratebeschreibung.

P Beriihren Sie innerhalb 3 Sekunden nach Einstellen der  Tab. 6.2  Temperaturen der Warmhaltestufen
Leistungsstufe die Touch-Flache des Bedienknebels fir

Temperatur in °C 42 74 94

mind. 1 Sekunde. Warmhaltestufe erh6hen
B Die Ankochautomatik wird aktiviert und die Bedi- P Beriihren Sie die Touch-Flache des Bedienknebels ein
enknebelanzeige zeigt ein A vor der eingestellten zweites Mal fiir 1 Sekunde um die Warmhaltestufe 2 (2)
Fortkochstufe (z.B. A4). zu aktivieren.
W Die Bedienknebelanzeige zeigt ein A solange die An- P> Berlihren Sie die Touch-Fliche des Bedienknebels ein
kochautomatik aktiv ist. drittes Mal fiir 1 Sekunde um die Warmhaltestufe 3 ()
M Nach Ablauf der Zeit wird die Leistung auf die gewéhlte zu aktivieren.
Fortkochstufe reduziert. Il Dies wird jeweils mit einem akustischen Signal
M Wird wahrend der aktiven Ankochautomatik eine héhe- bestatigt und in der Bedienknebelanzeige wird das
re Fortkochstufe gewahlt, wird automatisch die neue entsprechende Symbol angezeigt.
Zeit gultig.
Warmhaltestufe verringern
Ankochautomatik ausschalten B Nachdem die Warmhaltestufe 3 eingestellt wurde,
Die aktivierte Ankochautomatik wird vorzeitig beendet, wird durch jede weitere Berilihrung der Touch-Flache
wenn Sie (1 Sekunde) die Einstellung wieder um 1 Stufe redu-
P> die Leisstungsstufe (Fortkochstufe) verringern. ziert.
P die Warmhaltestufe s aktivieren. Il Dies wird jeweils mit einem akustischen Signal
P> das Kochfeld ausschalten. bestatigt und in der Bedienknebelanzeige wird das

entsprechende Symbol angezeigt.
6.2.4 Warmhaltestufe
Warmhaltestufe ausschalten
Warmbhaltestufe aktivieren Die aktivierte Warmhaltestufe wird ausgeschaltet,
wenn Sie
P> eine andere Leistungsstufe wéhlen.
P die Kochzone ausschalten.

6.2.5 Kindersicherung

INFO Die Kindersicherung kann nur aktiviert oder
dauerhaft deaktiviert werden, wenn sich der
Knebelring auf der 12-Uhr-Position befindet
und keine Funktion aktiv ist.

Kindersicherung aktivieren

P> Berlihren Sie die Touch-Fldche des Bedienknebels fiir
5 Sekunden.

Abb. 6.3 Knebelringstellung fiir die Warmhaltestufe M Es ertont ein akustisches Signal und die Anzeige des

Bedienknebels wechselt zu L. Nach 10 Sekunden

erlischt die Anzeige mit einem weiteren akustischen

INFO Die Knebelringstellung fir die Warmhaltestufe Signal und die Kindersicherung ist aktiviert.
liegt zwischen der 12-Uhr-Position und der
1-Uhr-Position. Kindersicherung dauerhaft deaktivieren
P> Berlihren Sie die Touch-Fldche des Bedienknebels fiir
5 Sekunden.
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M Es ertont ein akustisches Signal und die Anzeige des
Bedienknebels wechselt zu L. Nach 10 Sekunden
erlischt die Anzeige mit einem weiteren akustischen Si-
gnal und die Kindersicherung ist dauerhaft deaktiviert.

Kindersicherung fiir einen Kochvorgang

deaktivieren

P Drehen Sie den Knebelring aus der 12-Uhr-Position auf
eine Leistungsstufe.

M In der Bedienknebelanzeige wird L angezeigt.

P> Beriihren Sie die Touch-Fl4che des Bedienknebels fiir
5 Sekunden.

M Es ertont ein akustisches Signal und die Bedienknebel-
anzeige zeigt die gewahlte Leistungsstufe.

M Die Kindersicherung ist nun fiir diesen Kochvorgang
deaktiviert und es kann die gewlinschte Leistungsstufe
eingestellt werden.

M Beim nachsten Einschalten ist die Kindersicherung
wieder aktiviert.

6.2.6 Timer-Funktionen nutzen

INFO Fur die Timer-Funktionen kénnen Sie eine Zeit-

spanne von 1 Minute bis 120 Minuten einstellen.

Zeit einstellen

P Drehen Sie den Knebelring auf die 11-Uhr-Position.

M In der Bedienknebelanzeige erscheint t.

P Beriihren Sie die Touch-Fl4che fiir eine Sekunde.

M Es ertont ein akustisches Signal und in der Bedienkne-
belanzeige wird 000 angezeigt.

P Drehen Sie innerhalb 3 Sekunden den Knebelring um
die Timer-Zeit einzustellen.

M Drehen im Uhrzeigersinn erhoht die Zeit (beginnend
bei 0 Minuten), drehen entgegen dem Uhrzeigersinn
reduziert die Zeit (beginnend bei 120 Minuten).

B Im Bereich 0 bis 20 Minuten erhoht/verringert sich die
Zeit in beiden Drehrichtungen um jeweils eine Minute,
im restlichen Bereich um 5 Minuten.

M Wird innerhalb der 3 Sekunden keine Zeit eingestellt,
wird der Timer deaktiviert und die Bedienknebelanzei-
ge wechselt zu t.

P> Beriihren Sie innerhalb 3 Sekunden die Touch-Flache
um die eingestellte Zeit zu bestatigen.

M Es ertont ein akustisches Signal und in der Bedienkne-
belanzeige beginnt der eingestellte Wert zu blinken.

Timer-Funktion aktivieren

P> Drehen Sie den Knebelring innerhalb 3 Sekunden nach
dem Bestatigen der eingestellten Zeit auf die von Ihnen
gewiinschte Leistungsstufe.

M Die Timer-Funktion wird aktiviert und die eingestellte
Zeit lauft ab.

M Die Anzeige zeigt im Wechsel (jeweils fiir 3 Sekun-
den) die Leistungsstufe und die verbleibende Zeit an
(bei mehr als 2 Minuten minutengenau, ab 2 Minuten
sekundengenau).
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W Ab einer Restzeit von 2 Minuten wird nur noch die
verbleibende Zeit angezeigt.

M Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone abgeschaltet
und fiir 2 Minuten ertdnt ein akustisches Signal und
die Bedienknebelanzeige zeigt [l blinkend an.

W Das Blinken und der Signalton kénnen mit einer
Beriihrung der Touch-Flache oder durch Drehen des
Knebelrings auf die 12-Uhr-Position vorzeitig beendet
werden.

Timer vorzeitig beenden:

P Drehen Sie den Knebelring auf die 12-Uhr-Position.

W Die Bedienknebelanzeige wechselt auf [, es ertént ein
Signalton und die Kochzone wird abgeschaltet.

Kurzzeit-Timer (Eieruhr) aktivieren

P Drehen Sie den Knebelring innerhalb 3 Sekunden nach
dem Bestéatigen der eingestellten Zeit auf die 12-Uhr-
Position.

M Der Kurzzeit-Timer wird aktiviert und die eingestellte
Zeit lauft ab.

M Die Bedienknebelanzeige zeigt die aktuell verbleiben-
de Zeit an (bei mehr als 2 Minuten minutengenau, ab
2 Minuten sekundengenau).

B Nach Ablauf der Zeit ertont fiir 2 Minuten ein akusti-
sches Signal und die Bedienknebelanzeige zeigt [l
blinkend an.

M Das Blinken und der Signalton kénnen mit einer Berih-
rung der Touch-Flache vorzeitig beendet werden.

Kurzzeit-Timer (Eieruhr) vorzeitig beenden:

P Beriihren Sie die Touch-Fliche des Knebelrings.

M Der Kurzzeit-Timer wird vorzeitig deaktiviert.

W Die Bedienknebelanzeige wechselt auf £ und es ertont
ein Signalton.

6.2.7 Pausenfunktion

Pausenfunktion aktivieren

P Beriihren Sie die Touch-Flache des Bedienknebels fiir
1 Sekunde.

M Es ertont ein Signalton und die Bedienknebelanzeige
zeigt 1/ vor der Leistungsstufe.

Il Der Kochvorgang ist unterbrochen.

INFO Die Unterbrechung des Kochvorgangs kann
max. 10 Minuten dauern.

Wird die Pausenfunktion wahrend dieser Zeit
nicht aufgehoben, so wird die entsprechende

Kochzone abgeschaltet.

Pausenfunktion deaktivieren

P Berlihren Sie die Touch-Fldche des Bedienknebels fiir
1 Sekunde.

W Es ertont ein Signalton und in der Bedienknebelanzeige
wird die zuvor eingestellte Leistungsstufe angezeigt.

M Der Kochvorgang wird fortgesetzt.
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6.2.8 Kochzone ausschalten

INFO Wenn in der Bedienknebelanzeige H anzeigt
wird, ist die Kochzone noch heiB.

Abb. 6.4  Kochzone ausschalten

P Drehen Sie den Knebelring auf die 12-Uhr-Position

M Es ertont ein Signalton und die Kochzone wird deakti-
viert.

M Das Kochfeld ist ausgeschaltet, wenn keine Kochzone
mehr aktiv ist.

P Achten Sie auf die Restwdrmeanzeige
(s. Kap. Geratebeschreibung).

6.3 Konfigurationsmenu

s. Kap. Montage
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Reinigung und Pflege

7 Reinigung und Pflege

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).

P> Beachten Sie die mitgelieferten Herstelleranleitungen.

P> Stellen Sie sicher, dass fiir die planméaBige Reinigung
und Pflege das Kochfeld und der Kochfeldabzug
vollsténdig abgeschaltet und abgekiihlt sind, damit Sie
sich nicht verletzen (s. Kap. Bedienung).

M Eine regelmaBige Reinigung und Pflege sichert eine
lange Lebensdauer und optimale Funktion.

P> Halten Sie folgende Reinigungs- und Pflegezyklen ein:

Komponente Reinigungszyklus

Bedienknebel sofort nach jeder Verschmutzung

Kochfeld grundlich mit handelslblichen Reinigern
Tab. 7.1 Reinigungszyklen

7.1 Reinigungsmittel

INFO Durch die Verwendung aggressiver Reinigungs-

mittel und durch scheuernde Topfbéden wird
die Oberflache beschadigt und es entstehen
dunkle Flecken.

Sie bendtigen fiir die Reinigung des Kochfeldes einen
speziellen Glaskeramik-Schaber und geeignete Reini-
gungsmittel.

P Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwamme, Scheuermittel oder chemisch aggressive
Reinigungsmittel (z.B. Backofenspray).

P Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel keines-
falls sand-, soda-, sdure-, laugen- oder chloridhaltig ist.

7.2  Kochfeld pflegen

P Nutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Ablage-
flache.

P> Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr tiber das
Kochfeld.

P Heben Sie Tépfe und Pfannen immer an.

P> Halten Sie das Kochfeld sauber.

P Entfernen Sie jede Art von Verschmutzungen sofort.

P Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fir Glaskeramik-
Kochfelder geeignet ist (s. Kap. Geratebeschreibung).

7.3 Kochfeld reinigen

P> Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist
(s. Kap. Bedienung).

P Warten Sie ab, bis alle Kochzonen kalt sind.

P Entfernen Sie alle groben Verschmutzungen und Spei-
sereste mit einem Glaskeramik-Schaber vom Kochfeld.

P> Geben Sie das Reinigungsmittel auf das kalte Kochfeld.
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P Verreiben Sie das Reinigungsmittel mit Kiichenpapier
oder einem sauberen Tuch.

P Wischen Sie das Kochfeld nass ab.

P> Reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken.

Wenn das Kochfeld heiB ist:

P Entfernen Sie anhaftende geschmolzene Reste aus
Kunststoff, Alufolie, Zucker bzw. zuckerhaltige Speisen
sofort mit einem Glaskeramik-Schaber aus der heiBen
Kochzone, um ein Einbrennen zu vermeiden.

Starke Verschmutzungen

P> Beseitigen Sie starke Verschmutzungen und Flecken
(Kalkflecken, perimuttartig glanzende Flecken) mit Rei-
nigungsmitteln, solange das Kochfeld noch warm ist.

P> Weichen Sie (ibergekochte Speisen mit einem nassen
Tuch auf.

P Entfernen Sie die Schmutzreste mit dem Glaskeramik-
Schaber.

P Entfernen Sie Kérner, Kriimel oder Ahnliches, die wihrend
der Ublichen Kiichenarbeit auf das Kochfeld fallen immer
sofort, um ein Zerkratzen der Oberflache zu vermeiden.

Farbige Veranderungen und Glanzstellen sind keine Be-
schadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des Kochfel-
des und die Stabilitét der Glaskeramik wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Farbige Verédnderungen des Kochfeldes entstehen durch
nicht entfernte und eingebrannte Riickstande.
Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, ins-
besondere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Alumi-
niumboden oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie
lassen sich nur mihsam beseitigen.

7.4 Bedienknebel reinigen

Abb. 7.1 Knebelring abziehen
(1
(2]
(3]

Knebelgehduse
Touch-Flache
Knebelring
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7.4.1 Reinigung des Knebelrings

Der Knebelring kann nur von Hand gereinigt werden.

P> Ziehen Sie den Knebelring vom Knebelgehduse ab.

P Verwenden Sie fettldsende Reinigungsmittel.

P> Spiilen Sie den Knebelring mit heiBem Wasser ab.

P> Reinigen Sie den Knebelring mit einer weichen Biirste.

P> Spiilen Sie den Knebelring nach der Reinigung gut ab.

P> Trocknen Sie den Knebelring sorgféltig ab.

P Stecken Sie den trockenen Knebelring wieder auf das
Knebelgehause.

P> Achten Sie auf die richtige Position (0-Stellung).

P Drehen Sie den Knebelring gegebenenfalls auf die
12-Uhr-Position (= 0-Stellung).

7.4.2 Reinigung der Touch-Flache und des
Knebelgehduses

P> Ziehen Sie den Knebelring ab.

P> Reinigen Sie mit einem weichen, feuchten Tuch die
Touch-Flache und das Knebelgehause.

P Trocknen Sie die Touch-Flache und das Knebelgeh&use
sorgféltig ab.

P Stecken Sie den Knebelring auf das Knebelgeh&use.

INFO Wurde der Knebelring nicht richtig aufgesteckt,
wird in der mittleren Bedienknebelanzeige ein
im Uhrzeigersinn umlaufendes Segment ange-
zeigt (9.
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Stérungsbehebung

8 Storungsbehebung

Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

Kochfeld lasst sich nicht
einschalten

fehlender Knebelring

Stecken Sie den Knebelring auf den Bedienknebel.

Sicherung oder der Sicherungsautomat der
Wohnungs- bzw. Hausinstallation ist defekt

Sicherung wechseln

Sicherungsautomaten wieder einschalten

Sicherung oder Sicherungsautomat l6st
mehrfach aus

BORA Service Team kontaktieren

Stromversorgung ist unterbrochen

Stromversorgung von einer Elektrofachkraft iber-
priifen lassen

Geruchs- und Dunstbildung beim

Betrieb des neuen Kochfeldes

normale Erscheinung bei fabrikneuen Geraten

einige Betriebsstunden abwarten

bei anhaltender Geruchsentwicklung
BORA Service Team kontaktieren

eine Kochzone oder das ge-
samte Kochfeld schaltet sich
automatisch aus

Betriebsdauer einer Kochzone zu lang

Kochzone wieder in Betrieb nehmen
(s. Kap. Bedienung).

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

(s. Kap. Geratebeschreibung)

Powerstufe wird automatisch
vorzeitig abgebrochen

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

(s. Kap. Geratebeschreibung)

mittlere Bedienknebelanzeige

zeigt ein im Uhrzeigersinn

1/
umlaufendes Segment S

Knebelring befindet sich nach dem Aufsetzen
nicht in der O-Stellung

Knebelring auf 12-Uhr-Position drehen
(= 0-Stellung)

Knebelring befindet sich in einer undefinierten
Zwischenstellung

Knebelring auf definierte Position oder die
0-Stellung drehen

Bedienknebelanzeige L

Kindersicherung ist eingeschaltet

Kindersicherung ausschalten (s. Kap. Bedienung)

Bedienknebelanzeige '

Dauerbetatigung (30 s) des Bedienknebels
oder Verschmutzung des Bedienknebels

Bedienknebel loslassen bzw. reinigen

Bedienknebelanzeige 007

Touch-Flache und Knebelring haben eine elektri-
sche Verbindung (mind. 3-5 Sekunden)

Knebelring abziehen und reinigen
Wasserreste an der Touch-Flache abwischen

Bedienknebelanzeige £ 19

Fehler bei der Auswertung der Touch-Flache

Bedienknebel auf ,,0“-Position drehen

BORA Service Team anrufen

Bedienknebelanzeige £ |

Ubertemperatur

Kochfeld abkihlen lassen

Tab. 8.1

Stérungen beheben

P Drehen Sie nach der Stérungsbehebung den Knebelring auf die 12-Uhr-Position (0-Stellung).
P> Kontaktieren Sie in allen anderen Féllen das BORA Service Team (s. Kap. Garantie, technischer Service und Ersatzteile)
und geben Sie die angezeigte Fehlernummer und den Geréatetyp an.

www.bora.com
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AuBerbetriebnahme, Demontage und Entsorgung

9 AuBerbetriebnahme,
Demontage und
Entsorgung

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).
P> Beachten Sie die mitgelieferten Herstelleranleitungen.

9.1 AuBerbetriebnahme

Unter AuBerbetriebnahme wird die endgiiltige AuBerbe-
triebnahme und Demontage verstanden. Im Anschluss
an eine AuBerbetriebnahme kann das Geréat entweder in
anderes Mobiliar eingebaut, privat weiterverkauft oder
entsorgt werden.

9.3 Umweltschonende Entsorgung

Entsorgung der Transportverpackung

INFO Die Verpackung schitzt das Gerat vor Trans-
portschaden. Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertraglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewahlt und

deshalb recyclebar.

INFO Das Abklemmen und AbschlieBen des Strom-
und Gasanschlusses darf nur von anerkanntem

Fachpersonal durchgefiihrt werden.

P> Schalten Sie zur AuBerbetriebnahme das Gerét aus
(s. Kap. Bedienung)
P Trennen Sie das Geréat von der Spannungsversorgung.

9.2 Demontage

Der Ausbau erfordert, dass das Gerat zur Demontage

zuganglich ist und von der Spannungsversorgung getrennt

wurde. Bei Gasgeraten ist sicherzustellen, dass der Gas-

anschluss abgeschlossen ist.

P> Losen Sie die Befestigungsklammern.

P Entfernen Sie die Silikonfugen.

P Entnehmen Sie das Gerét nach oben aus der Arbeits-
platte.

P Entfernen Sie weitere Zubehorteile.

P Entsorgen Sie das Altgerat und verunreinigtes Zube-
hér wie unter Punkt ,,Umweltschonende Entsorgung®
beschrieben.
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Das Rickflhren der Verpackung in den Materialkreislauf

spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Ihr

Fachhandler nimmt die Verpackung zurtick.

» Ubergeben Sie die Verpackung an ihren Fachhandler

oder

P Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter Be-
riicksichtigung der regionalen Vorschriften.

Entsorgung des Altgerats

Elektrogerate, die mit diesem Zeichen

gekennzeichnet sind, gehdren nach

Ablauf der Nutzungsdauer nicht in

den Hausmiill. Sie missen an einem

Sammelpunkt fiir das Recycling von

Elektro- oder Elektronikaltgeraten

entsorgt werden. Informationen dazu

_ erteilen ggf. die Stadt- oder Gemeinde-

verwaltungen.

Elektrische und elektronische Altgeréte enthalten vielfach

noch wertvolle Materialien. Sie enthalten aber auch

schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion und Sicherheit

notwendig waren. Im Restmdill oder bei falscher Behand-

lung kénnen diese der menschlichen Gesundheit und der

Umwelt schaden.

P Entsorgen Sie Ihr Altgerét auf keinen Fall Gber den
Hausmdill.

P Bringen Sie das Altgerét zu einer regionalen Sammel-
stelle zur Riickgabe und Verwertung elektrischer und
elektronischer Bauteile und anderer Materialien.

www.bora.com



Garantie, technischer Service und Ersatzteile

10 Garantie, technischer
Service und Ersatzteile

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).

10.1 Garantie

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

10.2 Service

BORA Service:
siehe Rickseite der Bedienungs- und Montageanleitung

¥ +800 7890 0987

P> Kontaktieren Sie bei Stérungen, die Sie nicht selbst
beheben konnen, lhren BORA Fachhandler oder das
BORA Service Team.

Der BORA Service bendtigt die Typenbezeichnung und die

Fabrikationsnummer Ihres Gerates (FD-Nummer). Beide

Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf der Riicksei-

te der Anleitung sowie auf dem Gerateboden.

10.3 Ersatzteile

P Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.

INFO Ersatzteile erhalten Sie bei lhrem BORA Hand-
ler und auf der BORA Online-Serviceseite unter
www.bora.com/service oder unter der angege-
benen Servicenummer.

www.bora.com
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Typenschild:
(bitte aufkleben)

Deutschland:

BORA Liiftungstechnik GmbH
Rosenheimer Str. 33

83064 Raubling

Deutschland

T +49 (0) 8035 / 907-240

F +49 (0) 8035 / 907-249
info@bora.com
www.bora.com

Osterreich:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Prof.-Dr.-Anton-Kathrein-StraBe 3
6342 Niederndorf

Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0

F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com

www.bora.com

Europa:

BORA Holding GmbH
Prof.-Dr.-Anton-Kathrein-StraBe 3
6342 Niederndorf

Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0

F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com

www.bora.com

/“ +800 7890 0987

Australien - Neuseeland:

BORA APAC Pty Ltd

100 Victoria Road
Drummoyne NSW 2047
Australien

T+6129719 2350
F+61280763514
info@boraapac.com.au
www.bora-australia.com.au




